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ПОЛОЖЕНИЕ
об организации питания воспитанциков
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к!етский сад общерсввивающего вида Ns23>
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1,. Общие положения
1.1. Настоящее Положение разработаЕо в соответствии с Федеральньпrл Законом ]ф 27з-ФЗ от
29.122012г коб образовании в Российской Федерации) в редакции от 1 сентября 2020 года;
Санитарно-эпидемиологическими правилtlп{и и нормативап{и согласно постаЕовпению от 27
октября 2020 года N 32 <Об утверждении санитарно-эпидемиологиtlеских правил и норм
СанПиН" 2.з12.4-з590-20) "Санитарно-эпидемиологические требования к оргttнизации
общественного питанIтI населеЕия", Приказом Минздравсоцразвития России М 21зн и
Минобрнауки России м178 от 11.03.2012г <об утверждении методЕIческих рекомендаций по
организации IIитания обуrающихся и воспитанников образовательньD( уrреждений>;
Федеральным закоFIом Jtlb 29-ФЗ от 02.01.2000г кО качестве и безопасности пищевьIх
продуктов)) с измеIIsниями на 13 июJUI 2020 года, Уставом муниципЕlльного автоIIомного
дошкольного образовательного rIреждения <Щетский сад общеразвивающего вида NЬ 23>
Нижнекамского муниципапьного рйона Ресгrубrпrки Татарстан (далее доу).
1.2. Щанное Положение разработано с целью созданиrI оптимальньтх условий для укрепленшI
здоровья воспитанников, обеспечения безопасного и сбалансированного питанIбI детей
раннего и дошкольного возраста, осуществпения контроля создания необходимьж условий
дJUI качественного питания в дошкольном образовательном уIреждении.
1.3. Настоящий локальньй EIKT опредеJUIет основные цеJIи и задаIм организЕtIIии IIитаншI в
детском саду, устанавливает требования к организации питаниrI детей, порядок постi}вки
продуктоВ, условиЯ и срокИ их хранеЕия, нормЫ питаниrI, регламенТируеТ порядок
организации и rleTa питания, ответственность и конц)оJIь, а также финаrrсировЕIние расходов
на питанио в дошкольном образовательном уIрежде нии и документацию.
1.4. Организация питания в дошкольном образовательном учреждении осуществJUIется на
договорной основе с (IIоставщиком> как за счёт средств бюджета, так и за счет средств
родителей (законньпr представителей) воспитЕIIIников.
1.5. ПорядоК поставки продуктов опредеJUIется муниципaльным коЕц)актом и (или)
договором.
1.6. Закупка и поставка продуктов питания осущоствJUIется в порядке, установлеЕном
Федеральным законом Jф 44-ФЗ от 05.04.2013г в редЕIкции, действующей с 1 сентября 2020
года, <<о контрактной системе в сфере закуtIок товаров, работ, услуг для обеспечениrI
государственньIх и муЕиципальньD( нужд) на договорной'основе, как за счет средств
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бюджета, так и за счет средств платы родителей (законньпс предстzIвителей) за присмотр и

}ход за детьми в дошкольном образовательном уIреждении.
|.]. ОрганизациЯ питаниrI В детскоМ саДу осущoствJUIется

дошкольного образовательЕого уФеждения

штатными работникаtrли

2. Основные цели и задачи организации питания
2.1. основной целью оргаЕизации питания в ,ЩОУ явJUIется создание оптимаJБньпс условий
для укреплsния здоровья и обеспечения безопасного и сбалшrсированногО лvIтанйЯ

воспитанников, осуществлениrI контроля необходимьж условий дJUI организации питаттуIя, а

также соблюдения условий приобретения и храfiения продуктов в дошкольном

. обеспечение воспитt}нников питанием, соответствующим возрастным

.a
физиологическим потребностям в рациоЕальном и сбалансированном питании;

гарантированное качество и безопасность питания и пиЩеВЬIХ ПРОДУКТОВ,

исIIользуемьIх в IIитании;
преду11реждение (профилактика) средI воспитанников дошкольного образоватеJIъного

уrре*д"""я инфекционньD( и неинфекционньIх заболеваний, связанньD( с фактором
питания;
проIIагаЕда IIриЕципов здорового и поJIноценного питания;
анализ и оценки уровня профессионttлизма лиц, )частвующих в обеспечеЕии каче-

ственного питzlния, по результатам их практической деятельности;

разработка и соблюдение нормативно-правовьIх актов доУ в части организации и
обеспечениrI качественного питания в дошIкоJIьном образовательноМ УIреЖДении.

3. Требования к организации питания воспитаЕников
3.1. ,Щошкольное образовательное у{реждение обеспеIIивает гарантировuIнное

сбалансированное питание воспитЕIнников в соответствии с их возрастом и временем

пребывания в детском саду ПО HOPMEIIVI, утвержденЕым санитарными нормами и правилаi\{и.

З.2. ТребОваниЯ к деятельЕости пО формированию рациона и организации питаIIиJI детей в

доу, производству, реализации, организau{ии потребления продукции общественного
питания дJUI детей, посещающих дошкоJьное образовательЕое уIреждоние, опредеJUIются

санитарно-эпидемиологическими правилаN{и и нормативЕlI\{и, устчlновленными санитарныМи,

гигиеническими и иными нормами и требованиями, не собrподение, которьж создаёт угрозу
жизни и здоровья детей.
3,3. Оборудование и содержание пищеблокадолжны соответствовать санитарным прЕlвилаNл и
нормам организации общоственного питания, а также типовой инструкции по охраЕе труда
при работе в пищеблоке. Посуда, инвеЕтарь, тара должны иметь соответствующие
санитарно-эпидемиологическое закJIючение. ,Щля rrриготовленIбI пищи испоJьзуется
электрооборудоваIIио. Помещение пищеблока должно бьrь оборудовшrо вьrгяжной

вентиляцией.

4. Порядок поставки продуктов
4.1. ПоряДок поставки продуктов опредеJUIется договором между поставщиком и дошкоJIьным
образовательным yIреждеIIием.
4.2. Поставщик поставJUIет товар отдельными пЕ)тиями по заявкам дошкольного
образовательного у{реждения, с момента подписаншI конц)акта.
4.З. Поставка товара осуществJUIется пуfем его доставки поставщиком на скJIад дошкольной
образовательной организации.
4,4. Товар передается в соответствии с заявкой ДОУ, содержащей дату посТtlВки,

наименование и коJIичоство товара, подлежащего доставке.
4.5. Транспортировку пищевъD( продуктов проводят в условиях, обеспечивающих ИХ
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сохранностъ и предохраняющих о, зац)язЕения. .Щоставка пищевьD( продуктов
осуществляется специZUмзироваIIным транспортом, имеющим саrrитарньй паспорт.
4.6. Товар должен быть упакован надлежащим образом, обеспечивающим его сохрtшность
IIри перевозке и хранеЕии.
4,7. На упаковку (тару) товара должна быть нанесена маркировка в соответствии с
требованиями законодательства Российской Федерации.
4.8. Пролrкция поставляется в однорi}зовой 5rпаковке (таре) производитеJUI.
4.9. Вместе с товаром поставщик передает документы на него, указанные в спецификации.
4.10. Входной контроль поступающих продrктов осущоствJUIотся ответственЕым JIицом.
Результаты KoHTpoJUI _ регистрируются в журнале бракеража скоропортящихся пищевьж
продуктов, поступающих Еа пищеблок доу, которьй хранится в течение года.

5. Условия и сроки хранения продуктов
5.1. ,Щоставка и хранение продуктов питаниrI должны наход.Iться под строгим контролем
заведующего и медицинских работников доу, т€ж как от этого зztвисит качество
приготовJuIемой пищи
5.2. Пищевые продукты, посчrпающие в дошкоJIьное образовательное r{реждение, имеют
докуN(енты, подтверждающие их происхождение, качество и безопасность.
5.з. Не допускаются к приему пищевые продукты с признlжаrrли недоброкачественности, а
также продукты без сопроводительЕьж документов, подтвержДающих их качество и
безопасность, не имеющие маркировки, в случае есJIи наличие такой маркировки
предусмотрено зtжонодательством Ро ссийской Федерации.
5.4. Щокументация, удостоверяющая качество и безопасность продrкции, маркировоIп{ые
ярлыки (и.шr их копии) должны сохраняться до окончаЕиl{ реализации продукции.
5.5. Сроки хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов должны соблюдаться в
соответствии с санитарно-эпидемиологическими прtlвилzlп{и и нормативаirли СанПиН.
5.6. Щошкольное образовательное учреждение обеспечено холодильными камерами. Кроме
ЭТОГО, ИМеЮТСЯ кJIаДовые дJUI храненшI сухих продуктов, таких KEIK мука сахар, крупы,
макароны, кондитерские изделия,и дпя овощей.
5.7. Складские помещения и холод,Iльные камеры необходимо содержать в чистоте, хорошо
проветривать.

6. Нормы питания и физиологических потребностей детей в пищевых веществах
6.1. Воспитанники доУ полrIают TpexpilloBoe питание, обеспечивающео 100% суготIIIого
рациона. При этом завтрак должен cocTaBJUITb 20-25% суточной калорийности, обед з5-40уо,
полдник 10-15%.
6.2. объём пищи и вьD(од блюд должны строго соотвотствовать возрасту ребёнка.
6.3. Питание в доУ осуществляется с учетом примерного десятидневЕого меЕю,
разработанного на основе физиологических потребностей в пит€tЕии детей дошIкоJьного
возраста, согласованного в Роспотребнядзоре и угверждённого заведующим дошкоJIьным
образовательным )чреждением.
6.4.На основе примерного меню составJUIется ежедневное меЕю-требование и угверждается
заведующим дошкольным образовательным учреждением.
6.5. При

. среднесуточный набор продуктов дJuI каждой возрастной группьт;

. объём блюд дJuI каждой группы;

. HopMbJ физиологических потребностей;

. нормы потерь при холодной и тепловой обработке продуктов;
о вьIход готовьD( бrподi
. Еормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении бrпод]. ТРобования Роспотребнадзора в отношении запрещённьж продуктов и бrпод, ис-

пользование которьгх может стать причиной возникновения желудочно-кишечного



заболевани я или отравления.
6.6. При н€}личии детей в дошкольном образоватеJIьIIом у{реждении, имеющих рокомеЕдации
по специЕtльному питанию, в меIIю-ц)ебование обязательно вкJIюччlются блшода диетиIIеского
питания.
6.7. Меню-требование явJuIется основным документом для приготовлениrI IIищи на пищеблоке
дошкольного образовательного rфеждениrl.
6.8. Вносить изменения в утверждённое меню-раскладку, без согласовtlния с заведующим
дошкольным образовательным уФеждением, зЕ}IIрещается.
6.9. При необходимости внесения изменений в меню (несвоевременньй завоз продуктов,
недоброкачественность продукта) медициЕской сестрой ДОУ составftяется объяснительная
записка с указанием причины. В меню-раскпадку вносятся изменениrI и заверяются по,щIисью
заведующего детским садом. Исправления в меню-раскладке Ее допуск€lются.
6.10. .Щля обеспечения преемственности питания родителей (законньпr предстtшителей)
информируют об ассортименте питания ребёнка, вывешивается.меню на раздаче и в
приёмньгх группах.
6.11. Контроль качества питаниrI фазнообразия), витаrrлиЕизации блпод, закJIадки продуктов
питания, кулинарной обработки, вьD(ода б.тпод, BKycoBbD( качеств пищи, санитарного
состояЕия пищеблока, IIрЕIвиJIьности хранениrI и собrподениrl сроков реаJIизации продуктов
осуществJuIет шеф-повар (заведующий производством), старшzul медсестра' кJIадовщик.

7. Организация питания в дошкольном образовательном учрея(дении
7.1. Контроль организации питаIIи;I воспит€tнников ,ЩОУ, соблюдения меню-требования
осуществляет заведующий дошкольньпл образовчilтельным у{реждением.
7.2. В Доу созданы следующие условия для организации питания:

. нчlJIичие производственньD( помещений дJuI хранениJI и приготовлеIIи;I IIищи,
полностью оснащеЕньж необходимым технологическим оборудованием и инвентарем;

. н€lJIичие помещений для приема пищи, оснащенньD( соответствующей мебелью.
7.3. Вьцача готовой пищи разрешается только после проведениrI KoHTpoJuI бракеражной
комиссией в составе не менее З-х человек. Результаты конц)оjul регистрируются в журЕале
бракеража готовой кулинарной продукции.
7.4,Масса порционньгх блпод должна соответствовать вьD(оду блпода, укшанному в меню.
7.5. При Еарушении технологии приготовлениrI пищи, а также в слrIае неготовIIости, блподо

допускают к выдаче только после устранения вьuIвлеIIньD( кулинарньж Еедостатков. Вьцача
пищи на группы детского сада осуществJuIется строго по графику.
7.6. Непосредственно после приготовлениlI пищи, отбирается сутоЕшzж проба готовой
lrродукции (все готовые блюда). Суто.шая проба отбирается в объеме:

. порционные блюда - в поJIном объеме;

. холодные закуски, первые бшода, гарниры и напитки (третьи бrпода) - в количестве не
менее 100 г;

. порционные вторые бrпода, биточки, котлеты, колбаса и т.д. оставJuIют поштуIIIо,
целиком (в объеме одной порции).

7.7. Пробы отбираются стерипьными йли прокипяченными ложкап{и в стериJъную иJIи
прокипяченную посуду (бштки, контейнеры) с плотно закрывaющимися крышкаI\4и, все блтода
помещаются в отдельную посуду и сохраняются в течение не менее 48 часов при температуре
+2 - +6 "С. Посуда с пробmли маркируется с указаЕием наименования приема пищLI и датой
отбора. Контроль правильности отбора и хранеЕиrI суго.rrrой пробы осуществJuIется
ответствеIIным лицом.
7.8. Меню-требование явJuIется основным документом для приготовления пищи на пищеблоке
дошкольного образовательного учреждениrI.
7.9. Вносить измененIдI в утвержденное меню-требование, без согласования с заведующим
дошкольньпrл образовательным rIреждением запрещается.
7.10. При необходимости внесениrI изменения в меню-требование (несвоевременньй завоз
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продуктов, недоброкачественность продукта) в меню-требование вносятся измеIIени;I и
заверяются подписью заведующего дошкольным образовательным учреждением.
Исправления в меЕю-требовании не допускаются.
7.t|. ЩлЯ обеспечеНиJI преемственности питания родителеЙ (законньпr представителей)
информируют об ассортименто питания ребенка, вывешивая меню на раздаче, в приемЕьIх
группах, с указаниgм полного наименоваIIия б.тпод. Вьтхода б.тпода и стоимость дня.
7 .|2.В целrIх профилактики гиповитаминозов, }Iепосредственно перед раздачей, медицинским
работником дошкольного образовательного rIреждения осуществляется С-витаlrлинизация III
бrпода.
7.1з,

. использование запрещеЕньж пищевьIх продуктов;
, изгоТовление на пищеблоке ЩОУ творога и других кисломолоlшьD( продуктов, а также

блинчиков с мясом иJм с творогом, макароЕ по-флотски, макарон с рубо"ннu^л яйцом,
зельцев, яиtшицы-глttз)aньи, холодньD( напитков и морсов из плодово-ягодного сырья
(без термической обработки), форшмаков из сельди, студней, паштетов, зttпивньж
бшод (мясньrх и рыбньж);

. ОКРОШеКИХОЛОДНЬЖСУПОВ;
, использование остатков пищи от. предыдущего приема и пипц,I, приготовпенной

накануне;
, пищевьIх продуктов с истекIIIими срок€lN,Iи годности и явными признаками

недоброкачественности (порчи);
о оВоЩей и фруктов с наличием плесени и признакаL{и гниJIи.

7.|4. ПроверкУ качества пищи, соблюдение рецептур и технологиtIеских режимов
осуществJUIот модицинiкий работник дошкольного образовательного rIрешдения.
7.15. Щошкольное образовательное у{реждениlI обеспе.пrвает охрану товарно-материZIJIъньD(
ценностей.
7.|6.

a

a

о

a

a

a

].l7.
воспитатеJUI и закJIючается:

о В СоЗДЕIIIии безопасньD( условий при подготовке и во время приема пищи;, в формировании культурно-гигиениIIеских навыков во BpeMrI приема пищи детьми.
7.18. Привлекать воспитанников дошкольного образовательного rIреждения к поJrуIению
пищи с пищеблока категорически запрещается.
7.19.

. промьшь столы горячей водой с мьшом;

. тщательно вымыть руки;. надеть специzlJIьную одежду дJUI пол}чениrI и р€вдаIм пищи;
о проветритьпомещение;
о СеРВИРОВаТЬ СТОЛЫ В СООТВеТСТВИИ С ПРИеМОМ ПИЩИ.

7.20.К сервировке столов могут привлекаться дети с 3 лет.
7.2l. Во время ра:}дачи пищи категорически запрещается нахождение воспитанников в
обеденной зоне.

ежедневное утверждение меню-требования;
контроJъ состояниJI производственной базы пищеблока, зЕlп,lеЕа устаревшего
оборудования, его ремонт и обеспечение запасными частями;
капитtшьЕый и текущий ремонт помещений пищеблока;
KoHTpoJb соблюдения требований СанПиН 2.4.1 .З049 -1З :
обеспечение пищеблока детского.сада достато!шым количеством столовой и кухонной
посуды, спецодеждой, санитарЕо-гигиеническими средствап{и, разделочным
оборудованием, и уборочньпл инвеIIтарем;
закJIючение контрzжтов на поставку продуктов питания постttвщиком.
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7.22,Подаоu боод 
" 

rр".r.r"щ" 
" 

об.д о.ущ."r"й"r." 
" "о.дуощ"r 

порддке:о Во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;о разливulют III блюдо;
. подается первое блюдо;
о [ОТи рассаживzlются за столы и ЕаIIинzlют прием пищи;
о По мере употребления воспитанникtlпdи доУ блrrода, помощник воспитатеrrя убирает со

столов салатники;
о [9ти приступают к приему первого б.шода;
о По окончании, помощЕик воспитателя убирает со столов тарелки из-под первого;. подается второе блюдо;
. прием пищи закан!мвается приемом третьего бrпода.

7,2з, В группах раннего возраста детей, у которьж не сформироваII навык сЕlмостоят9льного
приема пищи, докармливают.

8. Порядок учета питания
8,1, к началу уrебного года заведующим доУ издается приказ о назначении oTBeTcTBeHIIbDt за
организацию питания, опредеJIяются их функционЕIльные обязанности.
8,2, ответственньй за организацию питаниrI осуществJuIют yIeT питtшощихся детей в Журнале
учета посещаемости детей.
8,З, Ежедневно лицо, ответственFIое за организацию питаIIи;I, cocTaBJuIeT меню-требоваIIие на
следующий день. Меню составJUIется на основzlнии списков присугствующтх деЪей, которые
ежедневно с 8.00 ч. до 8.30 ч. подают педагоги.
8,4, На следующий день в 8.30 воспитатели подают сведения о фактическом присуIствии
воспитtlнников в группах лИЦУ, ответствонному за питtlние, которьй рассчитывает вьD(од
блюд.
8,5, С последующим приемом пищи (обед, полдник) дети, отсуtствующие в дошкольЕомобразовательноМ rIреждении, сниМаются с питttниll, а продукты, оставIIIиеся
невостребованными, возвращаются на склад по требованию.
8,6, В спrIае снижения числеЕности детей, есл" закладка продуктов дjUI приготовлениlI
завтрака произошла, порции отпускаются другим детям, кutк дополнительIIое питаЕие,
главньп.{ образом детям старшего дошкольного и Млацrпего дошкольного возраста в виде
увеличения нормы блюда. На следующий день Ее пришедшие дети снимаются с питz}ниrl
автоматически.
8,7, Есл_и на завтрак пришло больше детей, чем было зЕUIвлено, то дjUI всех детей уменьшаютвьжод блюд, составJUIется tжт и вносятся изменения в меню на следующие виды приёма пищи
в соответствии с количеством прибьтвших детей.
8,8, УчеТ продуктоВ ведетсЯ в кIIиге rrета материЕlпьньD( ценностей (журнале подсчета
калорийности). Записи в книге производятся на основаIIии перви.IIIьD( документов в
количествеIIном и суммовом вьIр€DкеЕии, по мере поступлениrI и расходованиrI продуктов.
8,9, Начисление оплаты 3а питЕtние производится централизованной бухгаrrтЬрией Еа
основании табелей посещаемости, которые заполшIют педагоги. Число дней по табелmл
посещаемости должно строго соответстВовать .шlсJry детей, состоящих на питаЕии в
меню-требовЕtнии. Бухгалтерия, сверй даЕные, осуществJUIет конц)оль рациоЕаjIьного
расходования бюджетньж средств.
8,10, Финансовое обеспечение питания отнесено к компетенции заведующего дошкоJIьным
образовательным rIреждением.
8,11, Расходы по обеспечению питания воспитанЕиков вкJIючtlются в оплату
(законным представителям), рЕвмер которой устанавливается на. осIIоваIIии

родитеJUIм
: решеЕшIадминистрации города файона).

8.12. Частичное возмещение расходов на питаIIие
города файона).
8.13. В течение месяца в стоимости дневЕого рациона питанIбI допускаются небольшие

воспитанников обеспеIIивается бюджетом
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отклонения от установленной С)^,IМЫ, но средняrI стоимость дневного рациоЕа за месяц
выдерживается не ниже установленной.
9. Разграничение компетенции по вопросам организации питания
9,1. Заведующий дошкольным образовательным )цреждением создаёт условиrI дJUI
организации качественного питания воспитанников.
9,2. Заведующий несёт персоIIаJIьную ответственЕость за орг€}низацию пит€tIIия детей в
дошкольном образовательном )чреждении.
9,3. ЗаведУющий щоУ представJUIет }цредителю необходимые документы по использоваЕию
денежньж средств на питание воспитанников.
9.4. Распределение обязанностей по организации питанчм между заведующим, работникztп{ипищеблока' кладовщикоМ В дошкоJIьноМ образовательноМ уIреждении отражаются в
должно стньж инструкциях.
9,5. Важнейшим условием прuIвильной организации питания детей явJlяется сц)огое со-
блюдение санитарно-гигиенических требовшrий к пищеблоку и процессу приготовления и
хранения пищи. В целях профилактики пищевьж отравлений и острьпс кишеIшьж заболеваний
работники пищеблока строго соблюдают установленные требьвания к технологической
обработке продуктов, правил личной гигиены.

медицинские осмотры персон€rла кухни и ежедневньй осмотр на наJIичие
гнойни,ткОвьж забоЛеваний кожИ рук И открытьIХ поверхноСтей тела, а также ангин,
катарапьньж явлений верхних дьжатеJIьньпr путей;
постуIIление IIродуктов питаниrI и продовоJIьственно19 аьЦья только с сопроводи-
тельными докумеIIтами (сертификат, декJIарация о соответствии товЕ)а, удостовереЕие
качества, вотеринарное свидетельство);
ведение необходимой документации;
холодильные устЕIновки с разной температурой храrrения, с |егистрацией тсмпературы
в журнчше;
информирование родителей (закОнньж представителей) воспитzlнников о ежедневIIом
меню с указаЕием вьжода готовьIх блюд.

10. Финансирование расходов на питание воспитанников
10.1. Финансирование расходов на питание в дошкольt{ом образоватеJIьном )чреждении
осуществJuIется за счёт бюджетньD( средств.
10.2. объёмы финансированиrI расходов на организацию пит€lния Еа очередЕой финансовьйгод устанzIвливаются с утётом прогноза тп,Iсленности детей в дошкоJIьном образовательЕом
rфеждении.

11. Контроль организации питания
11.1. к началу Еового года зсIведующим доу издается прикtlз о назначеЕии лица
ответственного за питание в дошкоJьном образовательном }цреждении, опредеJUIются его
функциональные обязанности,
|1.2. Контроль оргаЕизации питаниrI в дошкольном образовательном }чрежде}Iииосуществляют заведующий, медицинский работник, бракеражная комиссия в составе трех
чоловек, утвержденньж прикfflом заведующего детским садом и органы сЕlпдоупрtlвлеIlия в
соответствии с полномочиями, закрепленными в Уставе дошкольного образовательного
r{реждения.
11.З. Заведуюций ДОУ обеспечивает контроль:

, выполнения суточньIх норм продуктового набор4 норм потребления пищевьD(
веществ, энергетической ценности дневного рациона;. выполнения договоров IIа закупку и постЕlвку продуктов питания;

о }СЛОВии храJIения и сроков реализации пищевьIх продуктов;
r М&ТеРиальЕо-технического состояния помещений пищеблока, наличиrI необходимого

a

a
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оборулования, его исправности;
. обеспечения пищеблока дошкольного образовательного уIреждеЕия и мост приема

пийи достато[Iным коJIичеством столовой и кухонной посуды, спецодешдой,

санитарIIо-гигиеническими средствtlп{и, рzвделотIным оборулованием и уборочкьпrл
инвентарем.

11.4. Медицинский работник детского сада осуществrrяет контроль:

a

a

качества поступающих продуктов (ежедневно): осуществjulет бракераж, которьй
включаеТ конц)оль целостности уtIаковки и органолептическую оценку (внешний вид,

цвет, конСистенция, зЕшаХ и вкуС поступаюЩих продуктов и продовоJIьственного

сырья), а также знакомство с сопроводительной документацией
(товарно-Транспортными накладными, декJIараци;Iми, сертифlкатап{и соответствиlI,

санитарно-эпидемиологическимц закJIючениями, качествонными удостовереIIиJIми,
ветеринарными справками) ;

технологии приготовлениrI пищи, качества и проведения бракерarка готоВьrх блпод,

результаты которого ежедневно заносятся в журнttл бракеража готовой кУлинарнОй
продукции;
режима отбора и условий хранения сугоtIньD( проб (ежедневно);

работы пищеблока, его санитарного состояния, режима обработки посУДЫ,

технологического оборудования, инвентаря (ежедневно);
. соблюдения rrравил личной гигиены сотрудникzll\{и пищеблока с отметкой в ЖЛ)нЕIле

здоровья (ежедневно);
. информированIбI родителей (законньп< предстЕ}вителой) о ежедневЕом меню с

указанием вьIхода готовьD( б.шод (ежедневно);
. вьшолнеЕия суточньD( норм питЕtния на од{ого ребенка;
. выполнения норм потребления ocHoBHbD( пищевьD( веществ. (белков, ЖироВ,

угловодов), соответствиrI энергетической це}Iности (калорийности) дневЕого рациона
физиологическим потребностяrл воспитаЕников (ежемесячно).

11.5. Лицо, отретственное за организацию питания, осуществJuIет у{ет питzlющихся детеЙ в

журнале питания, который должен бьrгъ прошнуроваII, пронумерован, сщреплен печатЬю и
подписью заведующего дошкольным образовательным уIреждением.

12. Щокументация
|2.1. В ДОУ должны быть след)rющие документы по вопросам организации пиJания

a

a

a

a

настоящее Положение;
Положение об админисц)ативном контроле оргаЕизации и качества питttниrl в ДОУ;
,Щоговоры на поставку продуктов питания;
Примерное 10-дневное меню, вкJIючающее меню-раскJIадку дJuI возрастноЙ грУППЫ

детей (от 1 до 3 пет и oTJ-7 лет) технологические карты кулиIIарньD( изде.тшй (бrпол),

журнал )чета калорийности, .норм потребления пищевьпr Ёеществ, витап4иноВ и
минерч}лов;
Меню-требование на каждьй день с указанием вьжода блюд дJuI возрастноЙ грУппЫ

детей (от 1 до З лет и от 3-7 лет);
Журнал r{ета калорийности фасчет и оценка испоJIьзованIIого на одного ребенКа
среднесуточного набора пищевьж продуктов проводится од{II pz*l в 10 дней, пОДСЧеТ

энергической ценности полrIенного рациона питания и содержаниrI в IIем основIIьD(

пищевьD( веществ проводится ежемесячно);
Журнал бракеража постуIIающего продовольственного сырья и пищевьD( продУКтОВ (В

соответствии с СанПиН);
Журнал бракеража готовой продукции (в соответствии с СанПиН);
Журнал контроля за температурным режимом холоlрIльньIх KzlNIep и холодиJIъникоВ;
Книга складского учета поступающих продуктов и продовольственного сырья.

a

a

a
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12.2. Перечень приказов:
. об утверждении и введеIIие в действие настоящего Положения;, Q введении в действие примерного 10-дневного меЕю для воспитанников

дошкольного образовательного уФеждения;. об организации питанчIядетей с пищевой аллергией;. О контроле по питанию;
. О графике выдачи пищи;
. О графике закладки продуктов.

13. Заключительные положения
i3,1, Настоящее Положение явJUIется локаJъным Еормативным tlKToM доу, принимается на
ПеДаГОГИЧеСКОМ СОВеТе И УТВорждается (либо u"одЙr." в действие) приказом заведующего
дошкольЕым образовательным утреждением.
1З,2, Все изменеЕия и допоJIIIеЕия, вносимые в настоящее Положение, оформJuIются вписьмеЕной форме в соответствии действующим законодательством РоссийскойЪ.д"рuц"".
13,3, ПоложенИе приниМаотсЯ на неопределенньй срок. Изменения и допоJIненшI кПоложенИю приЕиМаютсЯ в порядке, предусмотренном п.tз.t. настоящего Положения
1З,4, После приЕятиrI Положения (или изменений и дополнений отдельньD( пунктов и
разделов) в новой редакциИ предыдуЩtш редакция автоматически угратIивает силу.
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